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SUPPEN KLEINIGKEITEN

& SALATE & VORWEG
Kartoffelsuppe Tasse 7,50€ geraucherter Lachs 16,00 €
wahlweise mit Speck Teller 11,50 € Macaire - Kartoffeln, Zitrone-Creme-

fraiche, Forellenkaviar, Dill. Radieschen
Huhnerkraftbrihe Tasse 9,50€

Gemiiseeinlage, Teller 13,50 € knusprige 15,90 €
zartes Hiihnerfleisch Schmorbratenpraline

asiatische Rote-Bete-Creme, Sesam,
Romanaherzen mit 15,00 € Mirin-Gurke

Kiirbis und Birne

karamellisierte Walnusse, Kiirbiskerne,
Kirbiskernol, Feigen-Senf-Dressing

0

sautierte Pilze 13,50 €
auf Bio-Emmerbrot
getriiffelte sifte Senf-Creme,

Dazu servieren wir hausgemachtes Brot. gepickelte Zwiebeln, Gartenkresse
Ringelbeete 13,50 €
EXTRAS aus dem Ofen

Feigen, Zitronen-Blumenkohlpiree,

als Beilage oder als Tapas zum Probieren Schnittlauchal, gerdsteter Mais
Schnitzel 10,50 € gegrillte Hihnerkeule 15,00 €
Schnitzel 12,50 € -,/ mit drei hausgemachten Saucen:

als Ceviche ~ Chimichurri, Chipotle-Mayo, BBQ-Sauce
Saiblingsfilet 13,50 €
Saiblingsfilet 15,50 €

mit Mirin-Gurke
Zanderfilet 12,00 €
Zanderfilet 14,00 €

mit Curry-Beurre Blanc,
Forellenkaviar

FELD & FLUR

/ geschmorter Spitzkohl 21,00 €
@ pikante griine Currysauce, Tomaten, Kichererbsen, Stfskartoffeln, frischer Koriander

Delica-Kiirbis-Pasta 21,00 €

gefiillte Bonbons mit Delica-Kirbis, Kisesauce, karamellisierte Walnusse, Kresse
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WALD & WIESE

Wildburger aus eigener Jagd 19,50 €

Wild-Patty, Bergkase, Speckmarmelade, Kréuter - Aioli,
Coleslaw, Tomaten, Zwiebelringe

Waldpilze in Rahm 20,80 €
hausgemachte Semmelknodel, getriiffeltes Pilzsugo, Landpilze kl. 14,50 €
Wildragout aus eigener Jagd 24,00 €
hausgemachte Semmelknddel, Landpilze, Preiselbeeren kl. 16,50 €

HOF & WEIDE

Schmorbraten von der Norland-Férse 26,50 €

Gemtse der Saison, Kartoffelptiree

Schnitzel vom Behrendorfer Landschwein 21,90 €

Gurkensalat, Bratkartoffeln

gegrillte Hiihnerkeule vom Biohof Ahlers 21,00 €

geschwenkte Artischocken und weifse Bohnen, Chimichurri

sous-vide-gegarte Hiihnerbrust vom Biohof Ahlers 32,00€

cremiges Waldpilzrisotto, Rotweinreduktion, Parmesanchip

SEE & MEER

kross gebratenes Saiblingsfilet 32,00€
Kirbisrisotto, geschmorter Fenchel, Kirbiskerne

auf der Haut gebratenes Zanderfilet 28,00 €
Rahmwirsing, Kartoffelpiree, StiRkartoffelchips, Dills|

Schaalseefisch
aus eigener Gutsfischerei - je nach Fang auf unserer Angebotstafel
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FUR UNSERE
KLEINEN

Schnitzel 8,50 €
Mohrchen, Kartoffelptiree

/7" Rinderhackbalichen 8,50 €
\/ Tomaten-Buttersauce, Kartoffelpiiree

hausgemachte Pasta 7,00 €
mit Tomatensauce

Mehr Infos zu unseren Specials:

GUTE WAHL

AUF
VORBESTELLUNG

Manchmal darf es etwas Besonderes sein.
Entdecken Sie ausgewdhlte Spezialitaten
fur besondere Genussmomente — von
edlen Fleischstiicken bis hin zu raffinierten
Fischgerichten. Auf Vorbestellung bereiten
wir diese Kostlichkeiten exklusiv fur Sie zu.

In unserem Restaurant & Café setzen wir auf Nachhaltigkeit: Wild aus eigener Jagd, je nach Fang des
Gutsfischers frischen Fisch aus dem Schaalsee, hausgemachte Nudeln, Kartoffeln vom Lila Hofladen.
Das Mehl fur unsere Teige und Brote stammt von unserem Acker.

Sie mochten mehr erfahren? Schauen Sie hier: www gutgrosszecher.de/natur/nachhaltigkeit

BEILAGEN
Gemiise der Saison 6,50 €
Pilzgemuse 7,50 €
Beilagensalat 8,00 €
Gurkensalat 550€
Kartoffelpiiree 490€
Semmelknédel 550¢€

Portion Bratkartoffeln gr. 9,50 €
mit Lauchzwiebeln und Speck kI. 7,50 €

auf Wunsch auch ohne Speck méglich

DIPS & SAUCEN

Senf, Ketchup, Mayo 1,90 €
Chipotle-Mayo 3,50€
Kréauter-Aioli 3,50€
Preiselbeeren 2,90€
Pilzsauce 7,50 €

Fur unsere Angebotstafel hier scannen:

@ S \\ glutenfrei
vegan [ 7 )
= \$
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http://www.gutgrosszecher.de/natur/nachhaltigkeit
https://menury.com/r/9f9782ba25/Gro%C3%9FZecher/ZurKutscherscheune/de/526f51f
https://www.gutgrosszecher.de/gut-essen/specials

	Herzhaftes
	SUPPEN
	& SALATE
	KLEINIGKEITEN & VORWEG
	Kartoffelsuppe
	Tasse
	7,50 €
	wahlweise mit Speck
	11,50 €
	Teller

	Hühnerkraftbrühe
	Tasse
	9,50 €
	Gemüseeinlage, zartes Hühnerfleisch
	13,50 €
	Teller

	Romanaherzen mit Kürbis und Birne
	15,00 €
	karamellisierte Walnüsse, Kürbiskerne, Kürbiskernöl, Feigen-Senf-Dressing
	Dazu servieren wir hausgemachtes Brot.

	geräucherter Lachs
	16,00 €
	Macaire-Kartoffeln, Zitrone-Crème-fraîche, Forellenkaviar, Dill, Radieschen

	knusprige Schmorbratenpraline
	15,90 €
	asiatische Rote-Bete-Creme, Sesam, Mirin-Gurke

	sautierte Pilze
	auf Bio-Emmerbrot
	13,50 €
	getrüffelte süße Senf-Creme,
	gepickelte Zwiebeln, Gartenkresse


	EXTRAS
	als Beilage oder als Tapas zum Probieren
	Schnitzel
	10,50 €

	Schnitzel
	als Ceviche
	12,50 €

	Saiblingsfilet
	13,50 €

	Saiblingsfilet
	mit Mirin-Gurke
	15,50 €

	Zanderfilet
	12,00 €

	Zanderfilet
	mit Curry-Beurre Blanc, Forellenkaviar
	14,00 €

	Ringelbeete
	aus dem Ofen
	13,50 €
	Feigen, Zitronen-Blumenkohlpüree, Schnittlauchöl, gerösteter Mais

	gegrillte Hühnerkeule
	15,00 €
	mit drei hausgemachten Saucen: Chimichurri, Chipotle-Mayo, BBQ-Sauce


	FELD & FLUR
	geschmorter Spitzkohl
	pikante grüne Currysauce, Tomaten, Kichererbsen, Süßkartoffeln, frischer Koriander
	21,00 €

	Delica-Kürbis-Pasta
	21,00 €
	gefüllte Bonbons mit Delica-Kürbis, Käsesauce, karamellisierte Walnüsse, Kresse



	WALD & WIESE
	Wildburger aus eigener Jagd
	19,50 €
	Wild-Patty, Bergkäse, Speckmarmelade, Kräuter-Aioli,
	Coleslaw, Tomaten, Zwiebelringe
	Waldpilze in Rahm
	hausgemachte Semmelknödel, getrüffeltes Pilzsugo, Landpilze
	20,80 €
	Wildragout aus eigener Jagd
	hausgemachte Semmelknödel, Landpilze, Preiselbeeren
	24,00 €


	HOF & WEIDE
	Schmorbraten von der Norland-Färse
	Gemüse der Saison, Kartoffelpüree
	Schnitzel vom Behrendorfer Landschwein
	Gurkensalat, Bratkartoffeln
	gegrillte Hühnerkeule vom Biohof Ahlers
	geschwenkte Artischocken und weiße Bohnen, Chimichurri
	sous-vide-gegarte Hühnerbrust vom Biohof Ahlers
	cremiges Waldpilzrisotto, Rotweinreduktion, Parmesanchip
	26,50 €
	21,90 €
	21,00 €
	32,00 €

	SEE & MEER
	kross gebratenes Saiblingsfilet
	Kürbisrisotto, geschmorter Fenchel, Kürbiskerne

	auf der Haut gebratenes Zanderfilet
	Rahmwirsing, Kartoffelpüree, Süßkartoffelchips, Dillöl

	Schaalseefisch
	aus eigener Gutsfischerei – je nach Fang auf unserer Angebotstafel
	32,00 €
	28,00 €


	FÜR UNSERE KLEINEN
	AUF VORBESTELLUNG
	Schnitzel
	8,50 €
	Manchmal darf es etwas Besonderes sein. Entdecken Sie ausgewählte Spezialitäten für besondere Genussmomente – von edlen Fleischstücken bis hin zu raffinierten Fischgerichten. Auf Vorbestellung bereiten wir diese Köstlichkeiten exklusiv für Sie zu.
	Möhrchen, Kartoffelpüree

	Rinderhackbällchen
	8,50 €
	Tomaten-Buttersauce, Kartoffelpüree

	hausgemachte Pasta
	7,00 €
	mit Tomatensauce
	Mehr Infos zu unseren Specials:


	GUTE WAHL
	In unserem Restaurant & Café setzen wir auf Nachhaltigkeit: Wild aus eigener Jagd, je nach Fang des Gutsfischers frischen Fisch aus dem Schaalsee, hausgemachte Nudeln, Kartoffeln vom Lila Hofladen.
	Das Mehl für unsere Teige und Brote stammt von unserem Acker.
	Sie möchten mehr erfahren? Schauen Sie hier: www.gutgrosszecher.de/natur/nachhaltigkeit

	BEILAGEN
	DIPS & SAUCEN
	Gemüse der Saison
	6,50 €
	Senf, Ketchup, Mayo
	1,90 €

	Pilzgemüse
	7,50 €

	Chipotle-Mayo
	3,50 €

	Kräuter-Aioli
	3,50 €

	Beilagensalat
	8,00 €

	Preiselbeeren
	2,90 €

	Gurkensalat
	5,50 €

	Pilzsauce
	7,50 €

	Kartoffelpüree
	4,90 €

	Semmelknödel
	5,50 €
	Für unsere Angebotstafel hier scannen:

	Portion Bratkartoffeln
	9,50 €
	mit Lauchzwiebeln und Speck
	auf Wunsch auch ohne Speck möglich



