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KLEINIGKEITEN & VORWEG
Fischsuppe Tasse 9,50€
verschiedene Fischfilets und Gemise und Brot Teller 14,00 €
‘K \ gefldmmter Teriyaki-Lachs 16,50 €
~/ auf sous-vide gegartem Lauch, Chipotle-Creme und Schnittlauchl
gebackener Ziegenkase 13,50 €
mit pikanter Tomatenmarmelade und Wildkrautersalat auf Bio-Emmerbrot
gerostetes hausgebackenes Brot 12,50 €
mit Kichererbsencreme, Rauchpaprika-Tatar und frischen Kréutern
FELD & FLUR
Couscous-Salat mit geschmortem Blumenkohl 20,90€
@ mit Kokos- Curry - Schaum und knusprigem Nusscrunch
Veggie-Burger 18,50 €
mit Ziegenkdse - Patty, Feigen-Balsamico - Chutney und Sesamkraut,
dazu fruchtige Preiselbeer -Meerrettich-Mayonnaise, im Rustikal-Brotchen
Landhaussalat 15,00 €
@ Blatt- und Wildkrautersalate, Cherry - Strauchtomaten, Karotten, Gurken,
dazu hausgemachtes Fruchtdressing und Brot
Pasta Verdura
hausgemachte Pasta mit Gemise der Saison, aromatischer Tomatensauce, 16,50 €
frischen Krautern und Grana Padano
EXTRAS
verfeinern Sie Ihre Gerichte: gut zu Salat oder Pasta
karamellisierter Ziegenkase 8,00 € Schnitzelstreifen 10,50 €
vier Stiick gebratene 12,00 € gebratenes Lachsfilet 13,00 €
Black Tiger Garnelen
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WALD & WIESE

Wildburger 19,50 €

Wild-Patty, mit Sesamkraut, fruchtige Preiselbeer-Meerrettich-Mayonnaise,
Tomate, mit Cheddarkase tberbacken und Feigen-Balsamico-Chutney

Waldpilze in Rahm 20,80 €
hausgemachte Semmelknodel mit getriiffeltem Pilzsugo und Landpilzen Kl. 14,50 €
Lauenburg’scher Teller 2026: Waldgenuss 24,00 €
Wildragout mit Preiselbeeren, Landpilzen und Semmelkn&del Kl. 16,50 €

HOF & WEIDE

Schmorbraten von der Holsteiner Farse 26,50€
mit Gemuse der Saison und Butterkartoffeln

Schnitzel “Wiener Art” vom Suslander Schwein 21,90 €
mit Beilagensalat und Bratkartoffeln

Roastbeef von der Holsteiner Farse 24,90 €
mit Bratkartoffeln und Salatbeilage, dazu hausgemachte Remouladensauce

SEE & MEER

gedampftes Wolfsbarschfilet 35,90€
mit geschwenktem Marktgemiise und Kartoffel- Triiffel- Parmentier

Matjesfilet 21,50 €
nach Hausfrauenart, mit Bratkartoffeln und Salatbeilage

kross gebratener Lachs 29,50 €

mit geschwenktem Marktgemuse, leicht karamellisiertem Sellerie-Zwiebel-Piree
und Beurre blanc

Schaalseefisch
aus eigener Gutsfischerei, je nach Fang auf unserer Angebotstafel

Gut Crofs Zecher | Zur Kutscherscheune | Lindenallee 15, 23883 Grofs Zecher | T 04545 851401 20 | geniessen@gutgrosszecher.de



/,& (6_ /&\
w«% ’q

“%
gﬁ? S zﬁ,‘?/g,q

FUR UNSERE KLEINEN

Schnitzel
mit Mohrchen und Butterkartoffeln

Bratwiirstchen
mit Mohrchen und Butterkartoffeln
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hausgemachte Pasta
mit Tomatensauce und Grana Padano

GUTE WAHL
In unserem Restaurant & Café setzen wir auf Nachhaltigkeit: Wild aus eigener Jagd, je nach Fang des
Gutsfischers frischer Fisch aus dem Schaalsee, hausgemachte Nudeln, Kartoffeln vom Lila Hofladen und

das Mehl fir unsere Teige und Brote stammt von unserem Acker.

Sie mochten mehr erfahren? Schauen Sie hier: www gutgrosszecher.de/natur/nachhaltigkeit

8,50€

7,50 €

6,50 €

BEILAGEN
Gemiise der Saison 6,50 €
Pilzgemuse 7,50 €
Beilagensalat 8,00 €
Gurkensalat 550€
Butterkartoffeln 450€
Semmelknédel 550¢€
Portion Bratkartoffeln 9,50 €
mit Lauchzwiebeln und Speck kI. 7,50 €

auf Wunsch auch ohne Speck méglich

DIPS & SAUCEN

Senf, Ketchup, Mayo 1,90 €
Chipotle-Creme 3,50€
Preiselbeer- 3,50€
Meerrettich-Mayo

Preiselbeeren 2,90€
Pilzsauce 7,50 €

Fur unsere Angebotstafel hier scannen:
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@ vegan
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