
G O D  J U L

Svampsoppa 

Rådjursstek

Kycklingben

Anka med apelsin

Begrüßungsgetränk

Waldpilzsuppe
mit Pilzeinlage und Croûtons

Rehkeule aus eigener Jagd, 
im eigenen Saft geschmort 

Bio-Hühnerkeule in Butter-
Weißweinsauce und Chimichurri

Rödbetssallad 
Rote-Bete-Salat 

Ente mit Orangensauce

Julsallad 
Grünkohlsalat mit Feigen, Mandarinen, 
Walnüssen und Süßer-Senf-Dressing

Weihnachtspunsch
 mit Alkohol

schwedisches Weihnachtsbuffet
am 25. und 26. Dezember
von 11:00 bis 14:00 Uhr

Erwachsene: 49,50 €
Kinder (5-12 J.): 25,00 €

Bei Allergien sprechen Sie unser Servicepersonal gerne an. 

 Wir händigen Ihnen dann eine entsprechende Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten aus.

6,50 €

Julbord
K A L L A  R Ä T T E R

Weihnachtspunsch
 ohne Alkohol

S O P P A

V A R M A  R Ä T T E R

Älg-Köttbullar

Elch-Hackfleischbällchen in Jus

Grönsaksgryta
Brokkoli-Süßkartoffel-Auflauf

Fisk
Lachs und Kabeljau in 
Zitronen-Hummersauce

Prinsesstårta 
Prinzessinnentorte

E F T E R R Ä T T E R  

Kladdkaka 
schwedischer Schokokuchen 

Ris à la Malta 
Milchreis mit Blutorangensauce 

Bryggkaffee och Te
Filterkaffee und Tee

4,50 €

Gravad Lax
Lachs mit Senf-Dill-Sauce

Sill 
eingelegter Hering in Senf

Rökt Fisk

geräucherte Schaalsee-Edelmaräne 
und Makrele

Viltterrin

Vildsvinsrygg
Wildschweinrücken aus eigener Jagd

Älgstek
kalt aufgeschnittener Elchbraten 
mit Preiselbeer-Jus

Hirschterrine im Karottenmantel

Grönsaker 
Wurzelgemüse aus dem Ofen

T I L L B E H Ö R

Janssons frestelse 
schwedischer Kartoffelauflauf mit Anchovis

Potatisgratäng
Kartoffelgratin

Rödkål
Rotkohl mit Äpfeln, Amarena-Kirschen

Kroketter
Kroketten

Potatisbullar
Kartoffelklöße


